. h

X ow to...

X 3. Doe de \gasilicumu-ﬂﬂﬂ‘jﬂs efloij en maal al
PESTO MAKE N reerend fijn fob een groen sap.

. 4. Voej de f'l‘jnLOomfiHen toe en maal £ijn Yot

een puree, voey d an \oeaﬂe \o'lj Eeeﬁe. de
aeraSpjre. Kaas toe. BHJ'F ronddraaien Yot

er een ega\& puree onfstaat.

. j),katOumrbanmaN

[ ]
5. Voeq Kleine Scl,eu+jes olijfolis toe totdat
. | je de juiste dikte hebt. Voeg naar smaak
® Pesto maken s een ’r\“:isch ltalinanse Tamilietraditie: Cij‘”’“’““f toe.
® elke familie heeft zijh e".ﬂen TCC¢P+- Hieconder
. Vind je een basicreca?Jr cla{' je naac eigen smaak C. 55‘”"‘"}" de F‘?{'O "J:E{' ecn+l““jJ&Aol])F0|i6
Kunt aanpassen. erop Ineen atgesloren pofje inde Kgelkast:
f ’ zo lo|ij€’r Je jsaus eenFaanJrA' weKen jaed.
< Nodij (voor ca. | Po}je,): 1
. |LaSilicumF|anrjer, 30 4 Parmezaanse Kaas, ﬁ Tip: Vervang de Fijnl:cmmﬁ)iﬁen eens door andere

20 9 pecorino, 205 rijnLoomri'Hen, | +een+je,
& Knoflook, snuf jro-F Zeezou{'f 30 ml joedﬁ
o'.ijfo\io (extca verjine,); [ el CH'rOCnSaP_

noulrjes, bij voorbeeld Pis+q ch&noofj es.

L J
vijzel, Koakmpan, SCLQﬂH’jg’ rasp,
! . Kevkenpapier, (afslvitbaar) potje
. i " 00
- |. Rasp de kKaas zo fijn mtsje\i_'jk en doe in
een Schaq“'je. Rooster de Fijnboomrl‘ri‘cn o
° 3oucl|>ruin N een Jdroae KueKenioan, roef e
- regelmatiyg. Lact afkoelen op Kevken papier. e —
° Veeg de basilicumblaadjes schoon met ’ - e ——
. oy een stukje KevKenpapier. el e —mmm————
~ esene o'y St e B
' Rt 2. S+£\MF de ontyelde Kno€look met zeezovtin ANEE S :' = R —————
: % I i el S R
. R een vijzel £ijn. e e ————
. e
. & - &,
L
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